CATALOGO

TRANSFERS
PARA CHOCOLATE

2020-2021

,II ! 9 1 P g "'
\ ! : '
'O ‘I a 't e 14 |
L AT




TRANSFERS PARA CHOCOLATE

El transfer para chocolate es una forma sencilla y econdmica de
convertir postres ordinarios en postres espectaculares.

Aplicarlo es muy sencillo, ya gue funciona de manera muy similar
a la de una calcomania. Con muy poca practica se domina la
técnica y se logran resultados sorprendentes.

Los transfers para chocolate Du Krons estan elaborados con
materias primas de primera calidad y sus llamativos y coloridos
disefios se fabrican con grasas vegetales grado alimenticio.

MNuestros transfers para choceolate no afaden sabor ni olor a
tus creaciones en chocolate. En cambio, afiaden arte, disefo y
color a tus postres.

Elige entre nuestros mas de 190 disefios de linea, o pregunta
a tu vendedor Du Krons sobre disefios personalizados, en donde
el Unico limite es tu propia creatividad.
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Procura sujetar la hoja de transfer por los bordes Coloca la hoja de transfer sobre una superficie plana,
transparentes ¥ no tocar las dreas decoradas. lisa ¥ limpia, (preferiblemente sobre una basede acri-
licer o de metal) con el lado impreso hacia arriba.
5i lo deseas, puedes recortar la hoja de transferala
medida adecuada para tu provecto de reposteria.

< UL

Funda al chocolate en bafo maria oen horno demi-  Vierte el chooolate fundido sobre el transfer en forma
croondas, preferentermente a una termperatura de zig-zag vy extiendes undformements con ayuda de
antre 35°C v 40°C una espatula

Coloca en refrigeracion el transfer con f chocolate Yoltea la placa de chocolate y desprende

y deja enfriar entre 3y 5 minutos hasta que é5te cuidadasamente la hoja plastica del transfer
erdurerca, Puedes corar el chacalate conun cucki

Il durante &l procese de endurecimients, s asilo

cleseas,

Mo olvides que podemos hacerte tu propio disefio de
transfer a la medida de tus necesidades.

Consulta con tu ejecutivo de ventas Du Krons o lamanos
al (55) 1054-6520 donde con gusto te atenderemos.
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Inspiracién en Chocolate, S.A. de C.V.: Lago Zurich No. 531, Col. Francisco |. Madero,
Alcaldia Miguel Hidalgo, C.P. 11480, Ciudad de México
Teléfono 55 1054 6520 email: ventas@dukrons.com Pagina web: www.dukrons.com.mx
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